


ENTRANTES

Anchoas López Costeras de primavera, pan cristal y AOVE.

Ostra Gillardeau N02 al natural 

Ostra Gillardeau N02 aliñada con soja, yuzu y huevas 

Nuestra gilda de conchas finas con su salpicón 

Salchichón ibérico de bellota Arturo Sánchez 

Queso curado de oveja Dehesa de los Llanos 

Copa ibérica Joselito 

Tabla de quesos 

Jamón ibérico de bellota Dehesa de los Monteros 

Ensaladilla de atún y gambas

Croquetas de gambas al Oloroso 

Terrina de foie, remolacha, almendras y ensalada de moras 

Brioche de manitas con gambas en tempura 

Brioche de guiso de “Choco con Papas”
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PRIMEROS
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Salmonete de Barbate 
soasado con “Roteña” de sus interiores

Gambas de Fuengirola 

en tartar con papada ibérica y trufa negra

Steak tartar 
de solomillo de ternera con anguila ahumada y yema

Toro de atún

ventresca de atún con pimientos asados y yema curada en soja

Alcachofas ecológicas

oreja ibérica frita y pesto de guisantes

Cuchara

coles malagueñas con chantarelas de Aracena



SEGUNDOS

Corvina salvaje

en gazpachuelo de miso y manzanilla

Merluza del Cantábrico

con espinacas a la crema de huevas de trucha

Solomillo de vaca (Trasacar) 
solomillo a la pimienta negra o a la plancha

Codorniz Promesa
codorniz de maíz en crapaudine con hinojo encurtido y salsa Promesa

Presa ibérica “Joselito” 

a la brasa con Mojo Rojo y tirabeques

Lomo de ciervo
coles de Bruselas en Beurre Blanc de Palo Cortado y batata asada
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POSTRES

Milhojas de nata ácida y frutos rojos 

Tarta de lima 

Torrija de vainilla, melocotón y frambuesa 
Homenaje a Auguste Escoffier y su melocotón melva

Panna cotta

Chocolate especiado 

Postre Savel 
Queso azul al moscatel de Alejandría
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VINOS DULCES

MÁLAGA

Zumbral 
Moscatel de Alejandría  

Noctiluca 
Moscatel de Alejandría 

Ordoñez & Co Victoria N02 
Moscatel de Alejandría 

MONTILLA MORILES

1927 Alvear Pedro Ximénez

FRANCIA

Chateau Lafavrie-Peyraguey 2020 
3/8 Sauternes/Semillon, Sauvignon Blanc

Chateau D’Yquem 2014 
3/8 Sauternes/Semilien, Sauvignon Blanc
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Copa    Botella



Cada día ofrecemos platos frescos de 
temporada y según disponibilidad del 

mercado. 

Pregunta por las sugerencias del día en 
nuestro restaurante.


