


ENTRANTES

Anchoas López Costeras de primavera, pan cristal y AOVE.

Ostra Gillardeau Nº2 al Natural

Ostra Gillardeau Nº2 Aliñada con Soja, Yuzu y Huevas

Nuestra gilda de conchas finas con su salpicón 

Salchichón Ibérico de Bellota Arturo Sánchez 

Queso curado de oveja Dehesa de los Llanos 

Coppa Ibérica Joselito 

Tabla de quesos 

Jamón Ibérico de Bellota Dehesa de los Monteros 

Ensaladilla de atún y gambas

Croquetas de gambas al Oloroso 

Terrina de foie, remolacha, almendras y ensalada de moras 

Brioche de manitas con gambas en tempura 

Brioche de guiso de “Choco con Papas”
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PRIMEROS
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La Gamba de Fuengirola 
En Tartar con Papada Ibérica Joselito y Trufa de Otoño

Salmonete de Barbate
soasado con Roteña de sus Interiores

Steak Tartar 
de solomillo de ternera con anguila y yema Ahumada

Descargamento de Atún (Gadira)
canelon de atún y sandía con gazpacho de Tomate Verde

Pargo de Fuengirola
en sashimi con bilbaína express 

Cuchara
nuestras coles con chantarelas de Aracena

Lentejas con chivo y piparras fritas   



SEGUNDOS

Corvina salvaje
en gazpachuelo de miso y manzanilla

Atún-Caviar 
tarantelo de atún, beurre blanc de palo cortado y caviar 

Mollete Maximo 
mollete de lomo de ciervo, chantarelas en escabeche y foie

Solomillo de vaca (Trasacar)
a la pimienta negra o a la plancha

Codorniz “Promesa” 
cordorniz de maiz asada en crapaudine, inojo encurtido y salsa “Promesa”

Presa Ibérica “Joselito”
a la brasa con mojo rojo y tirabeques
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POSTRES

Milhojas de nata ácida y frutos rojos 

Tarta de lima 

Torrija de vainilla, melocotón y frambuesa 
Homenaje a Auguste Escoffier y su melocotón Melva

Panna Cotta

Chocolate especiado 

Postre Savel 
Queso azul al moscatel de Alejandría
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VINOS DULCES

MÁLAGA

Zumbral 
Moscatel de Alejandría  

Noctiluca 
Moscatel de Alejandría 

Ordoñez & Co Victoria N02 
Moscatel de Alejandría

MR 2022 
Moscatel de Alejandría 

MONTILLA MORILES

1927 Alvear
Pedro Ximénez

Reliquias Toro Albalá
Pedro Ximénez

FRANCIA

Chateau Lafavrie-Peyraguey 2020 3/8 
Sauternes/Semillon, Sauvignon Blanc

Chateau D´Yquem  2019  3/8
Sauternes/Semillon, Sauvignon Blanc
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Cada día ofrecemos platos frescos de 
temporada y según disponibilidad del 

mercado. 

Pregunta por las sugerencias del día en 
nuestro restaurante.


