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HOTELES

Mejor siempre




RONLESA

ENTRANTES

1/2racién  Racién
Anchoas Lépez Costeras de primavera, pan cristal y AOVE. 5
Ostra Gillardeau N2 al natural 6,5
Ostra Gillardeau N2 alifiada con soja, yuzu y huevas 9
Nuestra gilda de conchas finas con su salpicén 9
Caviar Oscietra (50gr) 150
Salchichén ibérico de bellota Arturo Sdnchez 8 15
Queso curado de oveja Dehesa de los Lianos 8 16
Coppa ibérica Joselito 9 18
Tabla de quesos 24
Jamon ibérico de Bellota Dehesa de los Monteros 25
Ensaladilla de atiun y gambas 8 15
Croquetas de gambas al oloroso 15
Croquetas de Jamén Ibérico de Bellota 15
Terrina de foie, remolacha, almendras y ensalada de moras 20
Brioche de manitas con gambas en tempura 10
Brioche de “Choco con Papas” 10

IVA incluido

Consulte alérgenos con nuestro personal

S



RONLESA

PRIMEROS

Nuestra Interpretacién de la Ensalada Malaguefia
Pez Limon Curado en Sal, Naranja, Cebolletas y Aceitunas

La Gamba de Fuengirola
En Tartar con Papada lbérica "Joselito” y Trufa Negra

Steak Tartar
De Solomillo de Ternera con Anguila y Yema Ahumada

Esparragos Blancos de Navarra
A'la Brasa, parmesano y Huevo

Salmonete de Barbate
En Sashimi Soasado con Rotefia de sus Interiores

Puntillitas de Sanlucar
Puntillitas Fritas, Vizcaina de Oloroso y Coppa lbérica

IVA incluido
Degustacién de Mantequillas, Aceite y Pan de Masa Madre 3,50€ por persona
Consulte alérgenos con nuestro personal
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RONLESA

SEGUNDOS

Corvina Salvaje

En Gazpachuelo de Miso y Manzanilla 24
Colmenilla Nacional 26
Colmenilla Rellenas de Paté de Chivo Lechal Malaguefio

y Beurre Blanc de Palo Cortado

Mero 30
Reposado y a la Brasa en Caldillo Pintarroja con Anguila Ahumada y Pak Choi
Presa Ibérica “Joselito” 26
Presa Ibérica con Mojo Rojo, Chantarelas y Tirabeques

Chivo Lechal Malaguefio 28
Las Chuletillas a la Brasa en Salsa Café de Paris de Cabra

Solomillo Ibérico “Joselito” 2

A la Brasa con Mojo Rojo v Tirabeques

IVA incluido

Degustacién de Mantequillas, Aceite y Pan de Masa Madre 3,50€ por persona
Consulte alérgenos con nuestro personal

S



RONESA

POSTRES
Milhojas de nata dcida y frutos rojos 7
Tarta de lima 8
Torrija de vainilla, melocotén y frambuesa 8

Homenje al Melocoton Melva de August Escoffier

Panna Cotta 7
Chocolate, AOVE y Sal

Flan de Oveja 10

Chantilly de Trufa y Nueces Pecanas Garrapifiadas

Chocolate especiado 10

Postre Savel 8

Queso Azul “Savel” de la Queseria Airas Moriz
Macerado en Moscatel de Alejandria

La Caja de Petis 12€ por persona

IVA incluido
Consulte alérgenos con nuestro personal

SO



RONESA

VINOS DULCES

Copa Botella
MALAGA
Zumbral 4 31
Moscatel de Alejandria
Noctiluca 7 34
Moscatel de Alejandria
Ordonez & Co Victoria NO2 9 37
Moscatel de Alejandria
MR 2022 6 32
Moscatel de Alejandria
MONTILLA MORILES
1927 Alvear 5 55
Pedro Ximénez
Reliquias Toro Albald 25
Pedro Ximénez
FRANCIA
Chateau Lafavrie-Peyraguey 2020 3/8 84
Sauternes/Semillon, Sauvignon Blanc
Chateau D'Yquem 2019 3/8 340

Sauternes/Semillon, Sauvignon Blanc

IVA incluido
Consulte alérgenos con nuestro personal

SO



RONESA

Cada dia ofrecemos platos frescos de
temporada y segun disponibilidad del
mercado.

Pregunta por las sugerencias del dia en
nuestro restaurante.

SO
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